L' APERO

Selectie de aperitive compuse din preparatele restaurantului
selectate de Chef-ul Bucatar si servite in portii mici, perfect
potrivite pentru a acompania o sticla de Champagne

Solo - 85 lei

Duo - 150 lei | Trio - 200 lei

Prunier Caviar Tradition 30 gr.

Servit cu blinis, ierburi si smantana gurmanda 390 lei
Platou Selection Grands Charcutiers 100 gr. 95 lei
Platou de Branzeturi Grand Affineur 80 gr. 80 lei
SALADES ET LEGUMES

Salata Caesar - Pui de ferma Burgundia 200g. 75 lei
Salata Caesar - Creveti Tiger 200g. 72 lei
Salata sucrine, ciabatta crocanta, anchois,

parmezan, sos Caesar 200g.

Salata Chevre Chaud 65 lei

Mix de salate Bio de la Gradina Corbilor, branza de capra
Valencay, avocado, cartof dulce, quinoa crocanta,
nuci si vinegreta de rodie, miere si lamaie

Salata de ton rosu din Atlantic 200g. 85 lei
Ton rosu prajit, rosii, ceapa verde, castraveti,

masline Kalamata, vinegreta balsamica

Salata de Homar breton 200g. 175 lei

Homar, salata sucrine, rosii, ceapa verde, castraveti, vinegreta
balsamica

Gustari Vegetariene 150g. 48 lei
Salata de vinete , guacamole, ardei la gratar, pita crocanta

Praz copt la carbuni 150g. 55 lei
Praz, rucola, lamai confiate, straciatella, alune, reductie
balsamica
Masline Kalamata marinate 80g. 25 lei

ANTREURI

LA MER

Caviar de Neuvic 100 gr.
Servit cu blinis, ierburi si smantana gurmanda 1100 lei

Stridii Maison Gillardeau, servite la alegere Nature, sos Ponzu,
Coconut si Jalapeno

Nr. 2 - 25 lei/buc. | Nr. 4 -22 lei/buc.

Crudo afumat de creveti bio din Madagascar 100 120 lei
Amberjack Tartar, avocado, ridichi, rosii mici,
sos Ponzu 110g. 115 lei

LA TERRE
Jamon lberico de Bellota Joselito, 40 gr. 130 lei
Steak Tartar de Vita Charolais, verdeturi, paine toast

100 gr. - 88 lei | 200 gr. - 140 lei

Terina de Foie Gras des Landes 120g.
Ceapad caramelizatd, chutney de Mango, paine toast 115 lei
Quiche du Jour, servita cu salata Bio 150g. 55 lei
Croque Monsieur Patrice 200g.
Jambon copt cu trufe, branza Comte, sos Bechamel,
servit cu salata Bio 58 lei

Pizzetta cu branza de capra, ceapa caramelizatd, masline de
Kalamata si cimbru proaspat 200g. 45 |ei

(e Menu

Pizzetta cu trufe, straciatella, pancetta, rosii uscate

si trufe negre 200g. 45 |ei

Gazpacho de rosii, ou fiert, jamon iberico,

paine toast 120g. 55 lei
PESTE SI FRUCTE DE MARE

Cataplana de caracatita 250g.

Midii, cartofi Ratte, fenicul, rosii si sos de sofran 95 lei

Lup de mare Bio la Gratar de carbuni 300g. 155 lei

Salate caramelizate, patrunjel, lamaie

Somon Label Rouge Tandoori 250g.

Broccolini, sos de unt tandoori 125 lei

Creveti Tiger cu usturoi si chili 230g. 75 lei

SELECTIE DE CARNE PREPARATA
LA CUPTORUL CU CARBUNI MIBRASA

Cote de Boeuf Simmenthal, Elvetia (minim 1 kg.) 650 lei
File de vita Wagyu Kagoshima, Japonia 200 gr. 625 lei
Antricot de vita Angus Argentina, ciuperci asiatice,

rucola 300 gr. 165 lei

Cotlet de porc marinat din tara Bascilor - Louis Ospital,
sos de ierburi si cuscus de brocoli 300g. 110 lei
Wagyu Burger 250g. 150 lei
Branza cheddar maturatd, bacon, salatd, ceapa caramelizata,
rosii,murdturi,sos reteta originala

Coquelette la gratar, lamaie, patrunjel, chimichurri, salata de

ierburi 250g. 95 lei
Rulada crocanta de purcelus de lapte de Segovia, baby
morcovi, piure de mere 300g. 175 lei

PASTA & Co

Linguine Mancini cu Homar albastru de Bretania 220g. 340 lei
Rosii cherry, ierburi, sos de homar

Linguine Mancini cu Creveti 250g. 90 lei

Rosii Cherry, ierburi, sos de creveti

Bucatini Mancini Bolognese de Wagyu, ierburi proaspete
250g. 95 lei
Orez cu caracatita si calamari, aioli de lamaie 200g. 90 lei

Risotto de busuioc, rosii, Buratta si muguri de pin 150g. 65 lei

GARNITURI
Cartofi prajiti Bistrot Francais 100g. 25 lei
Salata Bio 50g. 25 lei
Piure de cartofi in stil J. Robuchon 100g. 35 lei
Cartofi dulci la cuptor cu rozmarin si cimbru 120g. 25 lei

Ciuperci cremoase 100g. 30 lei

Brocolini, Kale, sos Miso si susan 100g. 35 lei

Ardei Piquillos 80g. 30 lei

Ardei Padron prajiti 150g. 30 lei
DESERT

Tarte Tatin, inghetata de vanilie 150g. 45 lei

Créme Brule cu cirese confiate si Cointreau 100g. 45 lei

Brownie cu Ganache, cu ciocolata alba si Mascarpone 130g. 48 lei

Millefeuille, crema de vanilie, fructe coapte 130g. 50 lei

Tnghetata Bistrot Francais (2 parfumuri) 100g. 45 lei
(vanilie, ciocolatd, caramel sarat, capsuni, mango, lamaie)

Degustarea deserturilor 200g. 75 lei

MIC DEJUN GOURMAND
Servit de la ora 10:00 la 17:00

Omleta Jambon Fromage 200g.

Branza Gruyere, jambon blanc de Paris 55 lei
Omleta Champignons 200g.
Champignons, spanac si branza Gouda 45 lei

Omleta Fines Herbes 180g.

Amestec de ierburi proaspete, rosii uscate, mozzarella 45 lei
Oua Benedict cu spanac si bacon

din tara bascilor - Louis Ospital 200g. 55 lei
2 oua perfecte, spanac, bacon crocant, sos hollandaise

Oua Benedict cu Avocado si Somon afumat Bio 200g. 75 lei

2 oua perfecte, spanac, avocado cremos, somon norvegian
afumat Bio, sos hollandaise

Oua Benedict cu Caviar Prunier 150g. / 15g. Caviar 175 lei
2 oua perfecte, Caviar Prunier, sos hollandaise

Eclere Christophe Adam 28 lei
Croissant au beurre 15 lei
Granola super Nature Catherine Kluger, iaurt Bordier,

fructe de padure proaspete 150g. 40 lei

* Produsele noastre pot sa contind alergeni.
n cazul in care aveti intrebari sau stiti ca sunteti alergic
la anumite produse, va rugam sa consultati
lista alergenilor pentru fiecare produs

sau sa intrebati personalul restaurantului.

REIAIS &
CHATEAUX.
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